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Xavier Barriga: Pan / Bread: Hecho en casay con e sabor de siempre/ Homemade Taste Better (Spanish
Edition) before purchasing it in order to gage whether or not it would be worth my time, and al praised Pan / Bread:
Hecho en casay con €l sabor de siempre / Homemade Taste Better (Spanish Edition):

0 of 0 people found the following review helpful. Buen libroBy CustomerRecomendado para panaderos que tengan
nociones muy baacute;sicas de panaderiacute;a ya que es un libro faacute;cil de leer y entender pero no se extiende
mucho en la preparacioacute;n del pan, como es el caso de lahumedad |lamasa, etc, soacute;lo se centraen los
ingredientes.0 of O people found the following review helpful. Buen libroBy AlegjandroEl libro es perfecto, tiene un
inicio algo teacute;cnico que me ayudoacute; a comprender el proceso de elaboracioacute;n del pan. En cuanto alas


http://f3db.com/pub/links.php?id=8425343267

recetas, son muy variadas y entretenidas, lamentablemente tuve problemas con las unidades de | as porciones
manejadas por €l autor. Seriacute;a bueno contar con informacioacute;n acerca de la equivalencia de esas unidades.O
of 0 people found the following review helpful. Hecho en casay con sabor a siempreBy Josesito AceveditoMe gusta el
temay me apasiona,encontreacute; datos suacute;per claros e interesantes y uacute;tiles que me ayudaran mucho en
MiS recetas.

Con este original libro tu cocina se convertiraacute; en un auteacute;ntico obrador, siguiendo las sabias
ensentilde;anzas de Xavier Barriga, maestro panadero y asesor internacional de panificadoras.Este libro desvelalos
secretos de la harinay nos pone manos a la obra elaborando exquisitos panes de todos |os tipos, desde |os maacute;s
claacute;sicos hasta los crujientes hojaldrados, pasando por los panes dulces, |os panes maacute;s aromaacute;ticos, e
incluso panes de otros paiacute;ses, como las tortitas americanas, €l appam delalndiao e pan de pitade
Marruecos.Todo explicado con un lenguaje muy claro, ilustrado con esclarecedoras imaacute;genes de cada paso, y
con soluciones praacute;cticas y efectivas alos principales problemas que pueden surgir en cualquier fase dela
elaboracioacute;n del pan.Ademaacute;s, el libro dedica un capiacute;tulo especial alos celiacute;acosy a otras
intolerancias. Siguiendo las claras instrucciones de este libro, estaacute; garantizaba |a obtencioacute;n de un pan
bueno, apetecible y sobre todo, sano, muy sano.



