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Alma Obregoacute;n : Objetivo: Tarta perfecta (Spanish Edition)  before purchasing it in order to gage whether or 
not it would be worth my time, and all praised Objetivo: Tarta perfecta (Spanish Edition): 

1 of 1 people found the following review helpful. Adore este libroBy sugeidyEs un libro muy practico que te da los 
consejos baacute;sicos para iniciarte en el mundo de las tartas. Ademas la fotografiacute;a es muy buena y es un libro 
de tapa dura lo que ayuda a que el libro este mejor cuidado. El libro tiene una aplicacioacute;n interactiva que te 
muestra viacute;deos paso a paso que sirven de guiacute;a para hacer las mejores tartas y las mejores decoraciones. Le 
doy un 10 a este libro me encanto y lo ame.1 of 1 people found the following review helpful. Five StarsBy 
NerihaidaTodo muy bien, llegoacute; a tiempo1 of 1 people found the following review helpful. Vale la penaBy 
Gleidy DiazPerfecto... buenos detalles.. faltariacute;an solamente maacute;s tortas realizadas con fondant. Del resto es 
perfecto ya que comparte un variedad de recetas estupendas

El nuevo y esperado libro de la reina de la reposteriacute;a creativa, Alma Obregoacute;nTras el eacute;xito de 
Objetivo: Cupcake perfecto, llega el nuevo libro de la autora, Objetivo: Tarta perfecta.En Objetivo: Tarta perfecta, 
Alma Obregoacute;n nos desvela sus recetas favoritas de tartas en un libro de cocina ilustrado multi-touch.Como en su 
anterior tiacute;tulo, este innovador libro de recetas incorpora exclusivo contenido interactivo y multimedia adicional 
especialmente preparado por la autora: galeriacute;as de fotos con los trucos uacute;tiles para la elaboracioacute;n de 
las tartas; listas de ingredientes emergentes en cada receta; ilustraciones desplegables; praacute;cticos paso a paso y 
numerosos viacute;deos explicativos de la autora.En este libro encontraraacute;s:? Maacute;s de 50 de las mejores 
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recetas originales de la autora ilustradas a todo color, con una lista desplegable de los ingredientes.? Una uacute;til 
presentacioacute;n desplegable de las herramientas necesarias para comenzar a hacer deliciosas tartas.? Recetas 
ineacute;ditas para la edicioacute;n digital.? Una recopilacioacute;n de las cremas baacute;sicas y las teacute;cnicas de 
decoracioacute;n imprescindibles para conseguir un acabado espectacular.? Paso a paso emergente de trucos 
uacute;tiles para forrar la base de una tarta, hacer unos bonitos buacute;hos de fondant, crear flores de fondant, etc.? 
Videos explicativos de coacute;mo preparar los bizcochos, de coacute;mo decorar las tartas con ondas, con estilo 
barroco, con rosetones, etc.Descubre las 50 recetas preferidas de tartas de Alma Obregoacute;n, y comprobaraacute;s 
lo faacute;cil que es hornear la tarta perfecta. Hay opciones para todas las ocasiones, cumpleantilde;os, bodas, 
Navidad, un teacute; con amigas, etc. Y para todos los paladares, desde las tartas de claacute;sico bizcocho, como la 
tarta de zanahoria o la tarta de Guinness, chocolate y fresas, hasta las golosas y atrevidas tartas decoradas con fondant, 
como la tarta de boda de tres pisos o la tarta de chocolate y violetas. Los celiacute;acos, diabeacute;ticos y veganos 
tambieacute;n encontraraacute;n recetas pensadas para ellos, sin tener que renunciar a las preciosas presentaciones de 
la reposteriacute;a creativa. ENGLISH DESCRIPTION After the resounding success of Objetivo: Cupcake perfecto, 
Alma Obregoacute;nrsquo;s new book arrives at bookstores nationwide. Discover Almarsquo;s fifty favorite cake 
recipes and learn how easy it is to bake the perfect cake. The beautifully illustrated cookbook includes recipes for 
every occasion: teatime, birthdays, weddings, and Christmas, and every favorite: from the classic cake to bold and 
delicious fondant decorations. Vegetarians, and those who suffer from diabetes or celiac disease will find recipes 
designed just for them


